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Autenticky charakter kopanic pretaveny do premiovych destilatov.

TRADICIA | HODNOTA | PRIBEH SINCE 1920




Tradlcia nie je uctievanie popola, ale udrziavanie ohna.

V roku 2020 sme nadviazali na pribeh, ktory v nasom kraji zapustil korene uz pred storocim.
Ako rodina Svancarova sme sa rozhodli prebudit spiaci odkaz a vrétit Myjave jej tekutu
hrdost. Na nasledujucich stranach vam odkryvame svet, kde sa ucta k minulosti stretava s

nasou vizionarskou pritomnostou.
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Pribeh Myjavskej pélenice sa zacal pisat
uz v roku 1920. Dnes tuto storocnu
tradiciu reprezentuje priestor, v ktorom
sme citlivou obnovou historického
objektu prepojili tradiciu kopanic s
narokmi sucasnej destilacie a vytvorili
prostredie, kde ma kazdy detail svoj
vyznam.

Srdcom palenice je destilacna
technologia Arnold Holstein, znama
svojou presnostou a technickou
disciplinou. V priestoroch ocenenych
inzinierskou cenou CING sme vytvorili
podmienky, ktoré umoznuju pracovat s
ovocim cisto, pokojne a s plnou
kontrolou nad celym procesom. Kvalita sa
U nas nezac¢ina v pohari, ale v spésobe
préace.

Vysledkom je dialég medzi historiou
miesta a technologickou sucasnostou,
ktory sa prirodzene premieta do
charakteru nasich prémiovych destilatov.

ARCHITEKTURA PRECIZNOSTI

Architektura
preciznosti
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Estetika obsahu

Verime, ze vynimoc¢ny obsah si zasluzi formu, ktora
ho v nicom neobmedzi. Pri navrhu nasich flias sme
preto postupovali s rovnakou prisnostou ako pri
samotnej destilacii. Nasim cielom bolo vytvorit objekt,
ktory v sebe nesie cistotu moderného dizajnu a
zaroven respektuje hibku tradicie.

V spolupraci s poprednymi sklarmi a grafikmi vznikol
vizualny koncept, ktorého ambiciou nebolo len
zapadnut do police, ale definovat novy $tandard.

Dizajn flase: Patrik Illo
Ruéna vyroba skla: R-GLASS Katarinska Huta
Vizudlna identita: Edo Timko

Realizacia obalu: Grafobal Skalica

VIDEO | OD NAVRHU K REALITE

ESTETIKA OBSAHU

Fakt, ze kazdd nasa flasa je rucne fukanym
originalom, jej dodava neopakovatelny charakter a
dusu. Tento pristup nam priniesol nielen narodné
ocenenie Obal roku 2025, ale aj svetové uznanie v
podobe WorldStar Award 2026.

Pre nas nie je flasa len obalom, ale zavf$enim celého
procesu. Je to prvy kontakt, ktory hovori o preciznosti

ukrytej vo vnutri.
/OBAL

ROKU

PACKAGING
ORGANISATION

WORLDSTAR
WINNER 2026
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https://www.youtube.com/watch?v=o44GCp1VH9o

MYJAVSKA
SLIVBVICA

) | PREMIUM
POVYSENIE TRADICIE

Myjavska slivovica bola odjakziva pojmom, no my sme citili, ze nastal ¢as vratit jej stratenu noblesu. Nasim
cielom nebolo vyrobit len dalsi destilat v poradi. Rozhodli sme sa vziat to najlepSie z nasich korenov a povysit
tradi¢nu ,,domacu” na uroven, ktora znesie svetove porovnanie.

Cesta k nej zacina vyberom sliviek
z myjavskeho regionu v ich
maximalnej zrelosti po ktorom
nasleduje starostlivé spracovanie
a riadend fermentacia. Po
preciznej destilacii sa charakter
napoja formuje  zrenim v
nerezovych tankoch a nasledne v
hlinenych amforach. Prave tie
vnasaju do destilatu finalnu
rovnovahu. Vysledkom je
slivovica, v ktorej ustupuje
ocakavana ostrost a do popredia
vystupuje cista ovocna vona a
prekvapiva jemnost.

Tato edicia v rucne fukanom skle,
dekorovana erbmi obci
myjavského kraja, je oslavou
regionu, ktory dal vzniknut tomuto
destilatu. Je to prejav ucty k
remeslu a snaha zachovat
integritu nasho dedicstva v jeho
najuslachtilejsej podobe.

Objem:700ml | Alkohol:51,5% | Rokdestilacie:2022 | Rok plnenia: 2025
VIDEO | MYJAVSKA SLIVOVICA

MYJAVSKA SLIVOVICA 05.



https://www.youtube.com/watch?v=Cik6eeCi0Lk

CESKOSLOVENSKA

MARHUL:
PREMIUM

NA MORAVE ZRODENE, NA MYJAVE VYPALENE.

Su veci, ktoré hranica nerozdeli. Ceskoslovenska Marhulovica nie je len destilat - je to tekuty manifest nasho
spolo¢ného dedicstva. Vznikla pre tych, ktori rozumeju, ze najlepsie marhule rastu na Morave, ale to najtvrdsie
remeslo a srdce im davame my na Myjave.

V ¢om je té& vynimocnost? V
= nekompromisnom  pristupe k
= surovine. Do kvasu nepustame
kostky, len ¢istu, zamatovu duzinu
odrody Velkopavlovicka. To, ¢o
pijete, nie je ,palenka”, ale
esencialna chut marhule zbavena
véetkého prebyto¢ného.
Jedna dusa, dva nazvy. Tento
projekt je unikatny svojou
dualitou. Vy rozhoduijete, ktorou
stranou pribehu siahnete po
pohari. Ci to bude Marhulovica,
alebo Merunkovice, obsah
zostava rovnaky: cisty, hlboky a
absolutne uprimny.

PREMIUM

CESKOSLOVENSKA
MARHULENWVICA

Je to pocta bratstvu. Je to nas
spolo¢ny pribeh uzavrety v skle.

Objem:700ml | Alkohol:50,5% | Rokdestilacie:2024 | Rok plnenia: 2025

CESKOSLOVENSKA MARHULOVICA 06.




JABLKOVE BRANDY Z KOPANIC

COPADOS Fine zac¢ina tam, kde tradicné ovocné destilaty regionu koncia. Vznikol z ambicie prekrocit hranice
beznej produkcie a vytvorit na myjavskych kopaniciach uslachtilé jablkové brandy svetovych parametrov.
Zvolili sme cestu in$pirovanu tradi¢nou recepturou Calvadosu, no s hlbokym reSpektom k surovine z nasho
kraja.

Zasadny rozdiel za¢ina uz pri
spracovani: na rozdiel od klasickej
jablkovice nepouzivame rmut, ale
vyhradne cisty jablkovy must zo
selekcie tradi¢cnych regionalnych
odrod jablk. Ten  pomaly
fermentuje na naturalny cider,
ktory nasledne destiluieme v
celomedenej kolone.

Svoju hibku a jantarovy charakter
ziskava COPADOS pocas
trpezlivéeho zrenia v dubovych
sudoch, kde odpociva minimalne
24 mesiacov. Aby sme v kazdej
flasi zachovali plnu S$trukturu a
komplexnu aromu vanilky ¢i
peceneho jablka, destilat
nepodrobujeme chladovej filtracii.

Ze toto spojenie svetovej technolégie a kopaniciarskeho ovocia
funguije, potvrdil aj zisk Gold Medal na Czech Noble Spirits.

VIDEO | COPADOS

Objem:700ml | Alkohol:44% | Rokdestilacie:2023 | Rok plnenia: 2025

COPADOS 07.



https://www.youtube.com/watch?v=KAAiZAjXHG0

Ked’ korene ozivaju..

Su momenty, ktoré definuju novu éru. Pre nasu rodinu a celu Myjavu sa nim stal 28. oktober 2025. V
symbolicky den, kedy si pripominame spolo¢nu historiu Cechov a Slovakov, sme v priestoroch nasej palenice v
Zaboskrekoch otvorili dvere do sveta, na ktorom sme pracovali roky. Bol to vecer, kedy sa dlhorocna vizia

premenila na skuto¢nost a nase korene opét ozili v plnej sile.

Velkolepy navrat legendy

Tento vecer bol predovsetkym oslavou poctivej
prace, trpezlivosti a odvahy. Po sto rokoch sme
oficialne pokrstili a uviedli na trh Myjavsku slivovicu
- na$ vlajkovy produkt, ktory v sebe nesie pamat
generacii a hrdost regionu. Spolu s nou zazila svoju
premiéru Ceskoslovenska marhulovica, vytvorena
ako symbol nezlomného ceskoslovenského puta, a
COPADOS Fine, uslachtilé jablkové brandy, ktoré
otvara modernu kapitolu nasho pribehu.

KED KORENE OZiVAJU

MR

V ten vecer Zaboskreky ozili sposobom, na ktory
budeme dlho spominat. Pod siluetou mosta, na
mieste so $pecifickym géniom loci, sa po rokoch
priprav stretli priatelia, znalci a milovnici tradicii, aby
boli svedkami novej kapitoly nasho kraja. ESte stale v
nas doznievaju emocie, smiech a rozhovory, ktoré
naplnili nasu palenicu a vdychli jej zivot.

Zo srdca dakujeme vsetkym, ktori prilozili ruku k
dielu a pomohli nam tento sen zrealizovat - od
priatelov, ktori s hlbokou znalostou a laskou k Myjave
ozivili pribeh nasej historie, az po majstrov
gastronomie, barmanov a véetkych, ktori sa postarali
o to, aby tento ,Moment zrodu” ziskal svoju svetovu
doéstojnost.
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VIDEO | KED KORENE OZIVAJU

28.10.2025 09.



https://www.youtube.com/watch?v=7i9zErLyntE

Identita kraja

Monografia: Literarne dedi¢stvo

V segmente prémiovych destilatov je povod vsetkym. Aby
sme tento povod definovali v celej jeho hibke, priniesli sme
reediciu monografie od Juliusa Bodnara. Toto dielo, ktoré
oziva po 114 rokoch, nie je len kronikou - je to esteticky a
intelektualny klu¢ k pochopeniu kraja, z ktorého nase destilaty
cerpaju svoju silu.

V darcekovej edicii Pozdrav z Myjavy sme vytvorili unikatny
prienik medzi slovom a chutou. Je to pozvanka do sveta, kde
vzacna kniha a uslachtila slivovica tvoria jeden nedelitelny
celok. Pre nas je toto spojenie vyjadrenim najvyssej ucty k
tradicii: minulost tu neostava v archivoch, ale stava sa
sucastou poézitku z pritomného okamihu.

Farma MYslivka: Prirodzena harménia

Verime, ze kvalita destilatu sa zacina v hibke zeme. Na farme MYslivka
preto uplatnujeme princip uzavretého kolobehu, kde c¢lovek, zviera a
poda funguju v dokonalej harmonii. Nase sady nie su len zdrojom ovocia,
su zivym ekosystémom: stromy poskytuju prirodzeny tien zvieratam,
zvierata zas stromom vracaju vitalitu.

Tento autenticky sulad nam umoznuje nechat prirodu pracovat samu,
bez zbyto¢nych zasahov. Vysledkom je surovina s neopakovatelnym
charakterom a ¢istotou, ktoru nemozno v priemyselnej vyrobe
napodobnit. Myslivka je nas navrat k poctivej podstate - k zemi, z ktorej
vyrasta dusa nasej znacky.

IDENTITA KRAJA 10.




Rodinny zavazok
1920-2020

Ked sme v roku 2020 preberali
Myjavsku palenicu, neprevzali sme
len budovu, ale storocnu
zodpovednost. Uplynulych pat rokov
sme zasvatili tomu, aby sme ozivili
odkaz, ktory tu vznikol v roku 1920.
Myjava pre nas nie je len miestom na
mape, je to nas domov a nasa hrdost.
Verime, Zze v kazdej kvapke, ktoru
sme pre vas pripravili, pocitite nielen
chut ovocia, ale aj nas spolocny slub:
chranit to vzacne, ¢o nam bolo
zvereng, a s pokorou tvorit
buducnost, na ktoru budu dalSie
generacie hrdeé.

Rodina Svancarova

Myjavska palenica
Zaboskreky 214/17 | 907 01 Myjava
+421 915 712 896 | palenica@myjavskapalenica.sk

www.myjavskapalenica.sk

RODINNY ZAVAZOK 11.



http://www.myjavskapalenica.sk/

